iC.ompartiendo
Para
Renovarnos

nC

spainskills Hl | Samlimros 09 .3

OLIMPIADAS DE LA FORMACION PROFESIO-
NAL

Las olimpiadas de la Formacion Profesional estan pro-
movidas por la organizacion internacional WorldSkills,
cuyo objetivo es la
promocion de las
competencias profe-
sionales en el marco
de la Formacion Pro-
fesional. En la actuali-
dad tiene 52 paises
asociados.

El Ministerio de Edu-
cacion, con la cola-
boracion de las
CCAA, impulsa la par-
ticipacion de Espafia
en WorldSkills y or-
ganiza las competicio-
nes nacionales como
la que tendra lugar
esta semana.

Los ganadores de la
Olimpiada formaran el equipo que representara a Es-
pafia en la competicidn internacional que tendra lugar
en Calgary (Canadé) en septiembre. Los subcampeones
formaran el equipo espariol en la competicion europea
gue tendréa lugar en Lisboa (Portugal) en 2010.

Un poco de historia

Los campeonatos internacionales de "Skills" (habilidades
0 competencias) se iniciaron precisamente en nuestro
pais en 1950, dando lugar a la creacion de WorldSkills
en 1953, a iniciativa de Espafia y con la adhesion al
proyecto de Portugal, Francia, Alemania, Suiza y el Reino
Unido, con el nombre de Organizacion Internacional
de la Formacion Profesional, con sede en Madrid.

El Gltimo concurso internacional organizado pory en
Espafia tuvo lugar en 1975. Tras un breve paréntesis, en
2005, Espafia reingresé en la competicion, con la iden-
tificacion de SpainSkills y volvié a competir en la Olim-
piada Internacional que se celebré en Japon en 2007.

La presencia de Espafia se ha mantenido en detalles como
el premio Albert Vidal al mejor de la competicion, en
recuerdo del fundador del concurso, el espafiol Fran-
cisco Alberto Vidal.

Desde septiembre de 2008 y a propuesta de la delega-
cién holandesa, ademas de las competiciones naciona-
lesy la competicion internacional, se celebra también
una competicion europea, conocida como EuroSkills.

CEUTA, AMPLIAMENTE REPRESENTADA
Durante los dias 20 al 25 de abril tuvo lugar en el Pala-
cio de Cristal de la Casa de Campo de Madrid una serie
de acontecimientos de
gran importancia para
la promocion y difu-
sion de la Formacion
Profesional en todo el
territorio espafiol. Nos
estamos refiriendo a la
exposicion de una
Muestra nacional de
Formacion Profesional
y a la celebracion de
los campeonatos na-
cionales de Formacion
Profesional.

Después de algunos
afossin celebrarse, vol-
vieron con fuerza es-
tos Campeonatos Na-
cionales en su segunda
edicion. Conocidos
también como SpainSkills, este evento aglutina a jove-
nes de toda Espafia, con el Ginico requisito de ser meno-
res de 21 afios y estar matriculados en un ciclo formati-
vo de Formacion Profesional, quienes competiran en-
tre sf para intentar conseguir ser los mejores en su espe-
cialidad. Los campeones nacionales tendran la oportu-
nidad de volver a competir en los WorldSkills que son
los campeonatos mundiales que este afio se celebran en
Calgari, Canada.

Cada Comunidad Autébnoma junto con Ceuta'y
Melilla como territorio ME, presenté un candidato por
cada uno de los 17 Skills que actualmente funcionan en
los Campeonatos Nacionales.

En esta segunda edicion, Ceuta nos represent6
con 6 competidores, cifra elevada si la comparamos
con la representacion de otras Comunidades
Autonomas. Nos estamos refiriendo a los siguientes Skills
y competidores que pueden verse junto a sus profeso-
res en la foto de la pagina anterior:

- Disefio de paginas web, con José Luis Barcelo
Monfillo del IES Puertas del Campo.

- Peluqueria, con Hugo Trola Gonzélez del IES Luis
de Camoens.

- Estética, con Noelia Cafiestro Galan del IES Luis de
Camoens.

- Cocina, con Lorena M? Castillo Dura del IES
Almina.

- Servicios de Restaurante, con Adridan Ortega
Bobillo del IES Almina.

- Pintura del Automovil, con Alberto Almagro
Jiménez del IES Almina.
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Todos ellos participaron en Madrid el dia 19 de abril acompafiados por los seis profesores que se han encargado
de su preparacion y por 13 compafieros que les estardn animando durante los dias que duré el campeonato. Alli
estuvieron Fructuoso Pérez, Antonio Portero, Juan Garcia Clavijo, Inmaculada Lechado, Agustin Pirizy Manuel

Muela.

Desde la Direccion Provincial del ME agradecemos el esfuerzo que, nos consta, han realizado tanto los competi-
dores como el profesorado que los ha preparado y nos alegramos de que dichos esfuerzos hayan sido recompen-
sados con unos excelentes resultados que sin duda se merecen.

Francisco Javier Rodriguez Rodriguez
A.T.D. de Formacién Profesional
D.P. del Ministerio de Educacion en Ceuta

Los protagonistas de los SpainSkills 2009

Hugo Trola Gonzalez

Ciclo Medio de Peluqueria.
Skill de Peluqueria.
PREMIO EXCELENCIA
Siempre me ha gustado la
Peluqueria. Me encanta ver el
cambio de imagen de los clientes
una vez que pasan por mis manos.

La Formacion Profesional la considero como
una herramienta importantisima para acceder
al mundo laboral y la experiencia de los Skills
me ha ayudado
mucho a tener
nuepvas
perspectivas.
Las olimpiadas
me han servido
para conocer a
mucha gente lo
que me anima
— aln  mas a
proseguir con
mi formacion.
Me  gustaria
realizar Asesoria
de Imagen en
Méalaga.
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José Luis Barcel6 Montillo
Ciclo Superior Administracion de
L Sistemas Informaticos.
Skill de Disefio de pdginas
- web.

' Tras finalizar sus estudios de E.S.O.

decidi6 realizar el C.M. de Sistemas

Microinformaticos y Redes y al finalizar conti-
nuo sus estudios en el C.S.

La prueba de los skill consistié en la realizacion
de una Web en la que debia contemplar 5
aspectos fundamentales: Disefio previo del por-
tal, realizacion de las plantillas, programacion
HTML y PHP de los contenidos y presentacion
de la web.
Segun afirmé en la entrevista, los skills han sido
para él muy gratificantes y tanto la propia com-
peticiébn como la convivencia tanto en los skills
como en el hotel fue estupenda. «Personalmen-
te le recomendaria la experiencia a tod@s los
comparier@s tanto de mi ciclo como del resto
de ciclos formativos».
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Lorena Castillo Dura
Ciclo Superior de Restaura-
cion

Skill de Cocina.

8° Puesto

Me encanta el mundo de la co-
cina, y esto fué lo que me hizo matricular-
me en esta titulacion.

Fueron 6 dias de prueba, que consistian en
realizar diferentes tipos de platos como por
ejemplo: tapas, postres, salmén, pollo,
tortilla de patatas, crema de mejillones,
merluza, etc

Animaria sin duda alguna a que participen
todos los compafieros. Fué una experiencia
que sélo pasa una vez en la vida, donde se
puede aprender muchisimas cosas viendo
como el resto de participantes trabaja y lo
que realizan.

Lo que mas valoraria es el esfuerzo que he
puesto en ello y hasta donde he logrado
llegar.

Sobre mi futuro, me encantaria seguir estu-
diando restauracion y poder ensefiar a, al-
gun dia, a otros todo lo que llevo aprendi-
do y aprenderé en el futuro.

Noelia Castrefio
Ciclo Medio de Estética
Pérsonal Decorativa
Skill de Estética.
/ 4 6° Puesto

Me ha encantado la
experiencia de los Skills y por supuesto se la
recomendaré a todas mis compafieras. Se
aprende mucho viendo al resto de
competidoras. La verdad es que el nivel
era bastante alto y estoy muy contenta del
puesto en el que he quedado sobre todo
porque competiamos tanto el ciclo de
grado médio como el de superior en la
misma categoria.

Lo mejor para mi fué la inauguracion y la
primera toma de contacto con mis
comparieras de competicién asi como los
ratos libres que los aprovechaba para
ver cosa nuevas.

Lo que yo le recomendaria a los demés es
se preparen bién y no se pongan
nerviosos, que disfruten de la experiencia
y la estancia ya que, como ya he dicho,
merece la pena.

 Adrian Ortega Bobillo
iclo Superior de Hosteleria.
Skill de servicios de res-
taurante y bar.

8 18° Puesto

Entre en el ciclo gracias a mi
madre Ella sabia que me encantaba la
hosteleria y tras hacer un curso de un més
decidi realizarlo.

Las pruebas eran muy variadas, desde ser-
vir una mesa de gala, decantar un vino,
preparar c6cteles con y sin alcohol a la
vista del cliente, elaboracién de canapés,
atender mesas pequefias de dos y tres per-
sonas a la carta y la Gltima prueba que fue
trinchaje de frutas.

La experiencia por encima de la competi-
cién fue increible y animaria a todos los
que estén estudiando algun ciclo a que in-
tenten ir.

Sobre mi futuro, no se si de maitre o con
otro cargo. Dentro de poco me traslado a
Madrid y pienso seguir alli mis estudios.
Me encantaria llegar a ser un buen maitre

y cocinero.

| Alberto
Jimenez
Ciclo Superior de
Automocion.

Skill de Pintura del au-
tomovil. 5° Puesto
Desde muy pequefio me han apasionado
los coches y todo lo relativo al motor.
Cambié incluso de Instituto para
matricularme en el Ciclo.

Los skills han sido una gran experiencia.
Hice amistad con algunos de los
compafieros que participaban de otras
comunidades, lo de menos realmente es la
competicion.

Las pruebas se basaron en temas de
reparacion y pintura de automoviles.
Tuvimos que demostrar nuestra pericia
camuflando una reparaciéon en una aleta
con una pintura de otro tono. También
tuvimos que personalizar el caé de un coche
y colocarle un vinilo segun las instrucciones
que nos dieron.

Recomendaria a todos que vayan a los Skills,
por supuesto.

Espero poder trabajar en este campo dentro
de poco a se posible al finalizar mis
practicas.

Almagro




